Pour bien démarrer

Le pain surprise long aux noix garni

Saumon fumé, bacon, viande froide, saucisson sec,
emmental

2468 Petit modele 24,50 €

2448 Grand modele 44,50 €

Allergenes : 1-4-6-8-12

2411 Le pain surprise rond fourré 44,50 €
Saumon fumé, bacon, viande froide, saucisson sec,
emmental

Allergenes : 1-4-6-12

2611 La déclinaison de tartines printaniéres
22,40 €

(16 pieces)

- Truite fumée et beurre de raifort

- Foie gras mi-cuit et chutney fraise rhubarbe

- Saumon mariné Gravlax et gel yuzu

- Lomo ibérique et tapenade a I’ail des ours
Allergenes : 1-4-5-6-7-8-9

Le kougelhopf salé aux lardons
2007 Petit modele 9,00 €

2006 Grand modele 14,50 €
Allergénes : 4-5-6-8

2397 Les triangles crousti-moelleux aux
céréales garnis de foie gras fumé 25,50 €
(Boite de 15 piéces)

Allergénes : 4-5-6-13

2603 Le plateau de tartines nordiques 22,40 €
(16 pieces)

- Avocat grillé et gambas a I'ail

- Coeur de saumon fumé et beurre demi-sel

- Confit de poivron, oignon cébette glacé et pignons
de pin

- Carpaccio de beeuf et copeaux de parmesan
Allergenes : 1-4-5-6-7-8-9

2913 Le plateau cocktail 36.00 €

(36 pieces)

Pics de tomate-mozzarella et jambon séché, pics
cceur de saumon et scampis aux herbes, panna cotta
d’asperges et chips de speck, crackers de fromage
frais a I'ail des ours et magret fumé, burger brioché
aux crevettes et sauce cocktail, duo de foie gras et
confit de rhubarbe fagon bruschetta

Allergénes : 1-2-4-5-6-7-8-9-12

Au rayon boucherie

1025 Le gigot d’agneau 39,50 €/kg
Sans os aux herbes

1024 Le gigot d’agneau 34.50 €/kg
Avec os

1050 Les tranches de gigot d’agneau marinées
fagon maitre d’hotel 36.80 €/kg

1807 Le filet mignon farci en robe de bacon

34.80 €/kg
Allergenes : 4-5-6-12

1033 Les souris d’agneau 24.30 €/kg

Les incontournables

2440 La douzaine d’escargots de Bourgogne

pur beurre 9,00 € (a passer au four)
Allergénes : 3-6

1850 Les traditionnelles coquilles Saint Jacques
a gratiner 9,80 €

(100% noix de Saint Jacques et corail)
Allergénes : 2-3-4-5-6-9

2429 Le traditionnel jambon en croite

8,80 €/pers
Allergenes : 4-5-6-9

La tourte vigneronne 9,50 €/pers
2430 2 personnes

2431 4 personnes
Allergenes : 4-5-6-9

La tourte a la reine 9,50 €/pers
2433 2 personnes

2434 4 personnes
Allergenes : 4-5-6-9-12

La tourte saumon & asperges 9,50 €/pers
2679 2 personnes

2680 4 personnes
Allergeénes : 1-2-4-5-6-9-12

1661 Le filet de boeuf fagon Wellington

Jus de cépes : 48,50 €/kg
Allergenes : 4-5-6-9

2481 Le jambon braisé au riesling a notre fagcon
Gratin de pomme de terre a la creme

12,50 €/pers
Allergenes : 6-9

2022 L’émincé alsacien

Spatzle maison sautés au beurre 12.50 €/pers
Allergenes : 4-5-6-9

2537 Le Rossbiff de cheval a I’ancienne

Spatzle maison sautés au beurre 13.50 €/pers
Allergenes : 4-5-6-9

2498 Les suprémes de volaille farcis aux cépes
14,50 €/pers

Créme de cépes, poélée de champignons frais et
Spdtzle maison sautés au beurre

Allergenes : 4-5-6-9

1402 La bouchée a la reine a I’ancienne

Vol au vent et Knipfle maison 14,50 €/pers
Allergenes : 4-5-6-9-12

2605 La souris d’agneau cuite 12 h00 en basse
température 19,80 €/pers
Creme légére a I'ail doux et aux herbes de Provence,

ail confit, garnitures de légumes de saison
Allergenes : 4-5-6-8-9-12

Le Baeckeoffe aux trois viandes
Panaché de salade verte : 13.50 €/pers
2882 (cocotte 4 personnes)

2883 (cocotte 6 personnes)
Allergenes : 5-7-9-10-11

Le Baeckeoffe de canard aux marrons
Chou rouge braisé aux pommes : 15.50 €/pers
2884 (cocotte 4 personnes)

2885 (cocotte 6 personnes)
Allergenes : 9

2449 Gratin de pomme de terre a la creme a

notre fagon 4.00 €/pers
Allergenes : 6-9

2454 Spatzle maison sautés au beurre

4.00 €/pers
Allergénes : 4-5-6

2146 La pierrade ou plancha compléte
19,50 €/pers

Magret de canard, beeuf, poulet, sauce tartare et
sauce aux trois poivres, gratin dauphinois,
Fricassée de champignons et girolles aux petits
légumes, salade de céleri « arlequin »

Allergénes : 4-5-6-9-10-11

2474 La pierrade ou plancha terre et mer
23.50 €/pers

Saumon, scampis, Saint Jacques, filet de beeuf, filet
de poulet et magret de canard, salade milanaise de
pdtes, Cocktail de crevettes, gratin dauphinois,
sauce tartare et sauce aux trois poivres

Allergenes : 1-2-3-4-5-6-9-10-11-12

Pour les gourmands

La tarte aux fraises sur croustillant a la pistache
1384 4 pers. 18,00 €

2163 8 a 10 pers. 32,50 €
Allergénes : 4-5-6-8-9

Notre fraisier fagon maison
1394 4 pers. 20,50 €

2208 8 a 10 pers. 38,00 €
Allergénes : 4-5-6-8-9

La tarte gourmande aux framboises d’Alsace
Pdte sucrée, créeme d’amande, mousseline et
framboises d’Alsace

2608 4 pers. 18,00 €

2157 8 a 10 pers. 29,50 €
Allergénes : 4-5-6-8-9

Les traditionnels Lamele
Agneau de Pdques en biscuit
1396 Petit modele 5,00 €

1395 Grand modeéle 9,80 €
Allergénes : 4-5-6

2610 Le vacherin de Paques, 10 pers.
48.50 €

Sorbet fraise, glace pistache et ceufs glacés vanille
Allergénes : 4-5-6

2614 Le Royal Chocolat crousti fondant, 6 pers.
24.00 €

Dacquoise amande, praliné croustillant, mousse
choco mi- amer

Allergénes



